BisBonum ... G

|ZREDNA PONUDBA

SPLETNA PRODAJA ZA OBMOCJE LJUBLJANE

osladkajte
34

IZREDNA PONUDBA JE VELJAVNA ZA CAS 0BDOBJA KARANTENE 0Z. DO ODPRODAJE ZALOG
Cene iz ponudbe Ze vkljuGujejo stroSek dostave na va$ dom.
Izdelki bodo dostavljeni na va$ naslov po placilu predraduna v torek ali petek.
Vrednost minimalnega narodila je 50 EUR.

BisBonum ..

BisBonum, Barjanska cesta 14, 1000 Ljubljana
T: 051 317 213; E: bisbonum@siol.net; www.bisbonum.si



PEKOVSKO PECIVO

y
VPC cena z DDV

Sif - St. enot Neto N
( izdleﬁa Opis izdelka v kartonu tezag €/krt. Cas pecenja )
P047 | KAJZERICA 40g
Kajzerica iz pSeniGne moke.
160 6.400 41,19 e
P048 | MESANA KOSARICA MINI PECIVA
80 3.200 26,07 o
Sifra - §t. enot Neto VPC DDV p P
izdlelka Opis izdelka v kartonu tezag cg/rll(?‘t.z Cas pecenja )
100046 | MORATINO ROZINAMI 30 g
Blazinica iz pSeniéne moke z rozinami.
60 2.500 34,61 AL
100047 | MORATINO S SIPINIM CRNILOM 30 g
Blazinica iz pSenitne moke s sipinim ¢rnilom.
74 2.500 21,27 A0
100063 | MORATINO Z BUC0 30 g
Blazinica iz pSeni¢ne moke z buco.
64 2.000 16,20 A
100071 | MORATINO Z ROZMARINOM 30 g
Blazinica iz pSenitne moke z rozmarinom.
62 2.000 14,77 20
300014 | PEPPINO 230 g
Strucka iz pSeniéne moke.
15 3.500 19,71 ol




PIZZELLE

i S e WPECmazON gag pgarja )
~ |OVMGO1| PIZZELLA MARGERITA 200g
320°C
12 2.400 30,16 cca 3 min
(zamrznjen izdelek)
OVFMO1| PIZZELLA 4 SIRI 2359
320 °C
12 2.820 40,98 cca 3 min
(zamrznjen izdelek)
| OVPFO1 | PIZZELLA MOZZARELA, §UNKA, GOBE 2259
320°C
12 2.700 36,19 cca 3 min
(zamrznjen izdelek)
PIZZELLA MOZZARELA IN PIKANTNA SALAMA
2259
320°C
12 2.700 36,19 cca 3 min
(zamrznjen izdelek)
Sifra izdelka Opis izdelka vél:;tr(])?]tu tz‘;?g vPC cg/rll(?’t.z DOV|  as kuhanja )
BE.7W527| RAVIOLI “GIRASOLI” Z BUCO IN SIROM 3 kg
6 3.000 47,50 5 min
RAVIOLI “CAPELLETI” S PRSUTOM PARMA 3 kg
6 3.000 48,78 5 min
S$20625 | RAVIOLI “GIRASOLI” Z BAKALAJEM 1500 g
6 1.500 30,16 5 min




FINO PEKOVSKO PECIVO

iz?iigﬁa Opis izdelka vslzéil:)?]tu tggog VPC cg/rll(?t z DDV Cas pecena l
0247 | MASLENI FRANCOSKI ROGLJICEK 67g
Masleni rogljicek iz kvaSenega listnatega testa.
180°C-190 °C
80 5.360 54,37 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
0240 | MASLENI FRANCOSKI ROGLJICEK S COKOLADO
859
Masleni rogljicek iz kvaSenega listnatega testa, 180 °C — 190 °C
polnjen s ¢okolado. 60 5.100 43,83 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
0241 | MASLENI FRANCOSKI ROGLJIGEK
Z MARELICNO MARMELADO 85g
Masleni rogljicek iz kvaSenega listnatega testa, 180 °C - 190 °C
polnjen z marelicno marmelado. 60 5.100 43,83 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
0600 | MASLENI MINI FRANCOSKI ROGLJICEK 25g
Masleni mini rogljicek iz kvaSenega listnatega
testa. 180 °C - 190 °C
150 3.750 37,36 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
0601 | MASLENI MINI POLZEK Z ROZINAMI 30g
Masleni mini polZek iz kvaSenega listnatega testa,
polnjen s slasci¢arsko kremo in rozinami. 180 °C — 190 °C
150 4.500 44,70 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
0602 | MASLENI MINI COKOLADNI ZEPEK 30g
Masleni mini ¢okoladni Zepek iz kvaSenega
listnatega testa, polnjen s ¢okolado. 180 °C — 190 °C
150 4.500 44,70 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
B007 | MINI SFOGLIATELLA NAPOLETANA 30g
Sfogliatella polnjena s skuto in koScki kandirane
pomarance. 180 °C — 190 °C
200 6.000 41,64 cca 20 min

(zamrznjen izdelek)




FINO PEKOVSKO PECIVO

Sifra o St. enot Neto VPG cena z DDV Cas ,
izdelka Opis izdelka v kartonu tezag €/krt. odmrzovanja

0223 | MINI MUFINI - MIX 15g
Cokoladni mini mufini in mlecni mini mufini
s cokoladnimi koScki. 15-2 uri

120 1.800 '25,62 na sobni
temperaturi

2349 | MINI DONUTS 20g
Mini donuts s kakavovim oblivom.
1,5-2ur
110 2.200 30,54 na sobni
temperaturi
0224 | MINI KROF S KREMO 24g
Mini krof polnjen z vanilijevo kremo.
1,5-2uri
104 2.500 37,75 na sobni
temperaturi
T B540/S | MESANO MASLENO SLANO PECIVO
; J{* - ‘ﬂ__ MeSano masleno slano pecivo (paprika, sir, kuhan
-":% .-5 U;g pl’§ut, tuna, éplnaéa, k|0basa) 180 °C — 190 °C
e " cca. 160 4.000 54,65 cca 20 min
% Nt (zamrznjen izdelek)




TORTE

karameliziranimi leSniki.

temp.

& & VPC cena A Rok
iz?ilgﬁa Opis izdelka vslzéﬁlt])?ltu t(’a\‘;atlog éjll)(?tv odmrzovcglsnja/kos Lrﬁjgrljg
3040 | TORTA COKOLADNI MOUSSE

Biskvit oblozen s ¢okoladnim moussom,
posut s kakavom. 1,52 uri
12 1.400 21,89 na sobni 3dni
temp.
1532 | TORTA NONA
Krhko testo s slaS¢icarsko kremo z okusom
limone, potreseno s pinjolami in mandlji. .
12| 1300 | 2139 |, L2l | san
0342 | KROSTATA GOZDNI SADEZI IN MASKARPONE
Krhko testo obloZeno z maskarpone musom in z
gozdnimi sadeZi, okraseno s koScki pistacije. pripo- _
rocen | 4350 | 21,92 Lo-2ui -\ g gy
razrez 0 na sobni temp.
12 kos
0431 | LESNIKOVA TORTA
Krema iz piemontskih leSnikov na krhkem
Cokoladnem testu, okraSena s karameliziranimi 152 ui
koSCki lesnikov. 12 1.500 29,45 na sobni 3 dni
temp.
0914 | COKOLADNA TORTA Z MALINAMI
Cokoladni biskvit s &okoladno kremo in malinovim
polnilom obloZen z malinami. Poreklo kakava 152 uri
Dominikanska republika. 12| 1400 | 31,19 nasobni | 3dni
temp.
0775 | KOKOSOVA TORTA
Kokosova in leSnikova krema med dvema
piSkotkoma iz leSnikov, okraSena s kokosovo pripo- 152 ui
moko. oy | 1250 | 22,11 nasobni | 3dni
12 kos temp.
0145 | COKO-KOKOS TORTA
Kakavov hiskvit obloZen s ¢okoladno kremo s
ko$Eki pomarancne lupine in s kremo z okusom 15-2 uri
kokosa, okraSen s okoladnimi kapljicami in 12 1.400 32,48 na sobni 3 dni
kokosovo moko. temp.
0455 | TORTA PISTACIJA IN COKOLADA
LeSnikov biskvit in kakavov biskvit polnjen s
pistacijevo kremo in Cokoladnimi kapljicami, )
okra$en z drobljenimi pistacijami in 12 1200 30,91 Lfé%bunril 3 dni




TORTE BREZ GLUTENA

& & VPC cena % Rok
Sifra - St. enot Neto Cas bl
izdelka Opis izdelka vkartonu  tezag E?(?tv odmrzovana /kos Hﬁjzmg

166 | TIRAMISU BREZ GLUTENA
Maskarpone krema na biskvitni osnovi iz rizeve
moke prepojeni s kavo (brez glutena, brez )
. 1,5-2 uri
sladkorja). 12 1.000 25,28 na sobni 3 dni
temp.
197 | SACHER BREZ GLUTENA
Kakavov biskvit iz rizeve moke polnjen z
marelino marmelado in okraSen z drobljenimi 152 uri
kakaovivimi zrni. 12 1.100 25,28 na sobni 3.dni

temp.




SOUFFLE

republika.

)

& & Neto VPC cena ¢
f - t. enot /! Cas Cas
oia Opis izdelka S enot te;a 2DV oumrzovania hos | pecenia l
1467 | COKOLADNI SOUFFLE
Cokoladni soufflé s tekoco Gokoladno sredico.
1,5-2 uri Petica/
12 1.200 20,41 nasobni | mikroval.
temp. pecica
2770 | CRNO-BELI SOUFFLE
Cokoladni soufflé s tekoCo ¢rno in belo ¢okoladno
sredico. 1,5-2uri | Pecica/
12 1.200 21,41 nasobni | mikroval.
temp. pecica
& & Neto VPC cena ¢ Cas
fi . . !
il Opis izdelka Viartony e 2DDV' odmrzovariakos | peenia
0137 | TORTICA COKOLADNA KREMA
Cokoladni biskvit s ¢okoladno kremo polnjen
s sredico iz temne Cokolade, okraden 1,5-2 urj _
s kostki Gokolade. Poreklo kakava Dominikanska 12 1.440 | 31,65 "?eﬁl’gn' 2 dni




SLADOLEDNE KUPE

( Sifra o St. enot Neto VPC cena z DDV Cas l
izdelka Opis izdelka v kartonu tezag €/krt. odmrzovanja
?%_ _ 1397 | KUPA KAVA
l 3 . i 3 Miecni sladoled s kavnim prelivom in ¢okoladnimi
= a % zmi s kavo. ot
ostrezite
o, = : 6 570 18,94 zgmrznjeno
R R
Sifra . St. enot Neto VPC cena z DDV Cas l
izdelka Opis  izdelka v kartonu tezag €/krt. odmrzovanja
0179 | TARTUF LESNIK
LeSnikov sladoled s tekoco ¢okoladno sredico,
potresen s karameliziranimi koScki leSnikov in )
drobljenimi “meringue” piskoti. 12 900 19,37 zg(r)nsgﬁjzétr?o
TARTUF KAVA
Kavni sladoled s tekoco kavino sredico, potresen z
drobljenimi kavnimi “meringue” piskoti. et
ostrezite
12 900 19,37 ngrznjeno




HOTELI & CATERING

)

. < \ p Rok
Sifra o St. enot Neto VPC cena z Cas g
izdelka Opis izdelka v kartonu tezag DDV €/krt. | odmrzovanja /kos gj}lgfﬂg

0257 | LESNIKOVE IN NUGAT REZINE
Biskvit z leSnikovo kremo in kremo z okusom
nugata, posut s karameliziranimi koScki leSnikov. pripo- )
rocen 1.5:2 uri -
razrez 900 9,90 na sobni 2-3 dni
12 kos emp.
2483 | JAGODNE KREMNE REZINE
Biskvit polnjen s kremo z okusom jagode, okraSen
s koscki bele Cokolade. ,r)g.geon 1,5-2uri .
razrez 900 9,90 na sobni 2-3 dni
12 kos temp.
0258 | KAKAVOVE REZINE
Kakavov biskvit s kakavovo kremo in kremo z
okusom vanilije, posut s kakavom v prahu. Fr,(r)iggn. 15-2uri .
razrez 900 9,90 na sobni 2-3 dni
12 kos emp.
2473 | MARELICNA KROSTATA
Krhko testo oblozeno z marelicno marmelado.
1,5-2 uri _
12 1.100 12,00 na sobni 3dni

temp.




