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FINO PEKOVSKO PECIVO

SIFRA

GRAMATURA 80-100 g

IZDELKA

3012901

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
MASLENI FRANCOSKI ROGLJICEK 80 g
Masleni rogljicek iz kvasenega listnatega testa. 160-165 °C
54 4.320 24-26 min
(zamrznjen izdelek)
POLNOZRNATI MASLENI ROGLJICEK 80 g
Polnozrnati masleni rogljicek iz kvasenega listnatega testa. 180-190 °C
54 4.320 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
POLNOZRNATI ROGLJICEK S POMARANCNIM POLNILOM 90 g
Polnozrnati roglji¢ek iz kvasenega listnatega testa, polnjen s 175-180 °C
pomaranc¢nim polnilom. 60 4.500 20-22 min
(zamrznjen izdelek)
MASLENI ROGLJICEK Z LESNIKOVO KREMO 95 g
Masleni rogljicek iz kvaSenega listnatega testa, z leSnikovo kremo. 160-165 °C
59) 4940 24-26 min
(zamrznjen izdelek)
MASLENI ROGLJICEK Z MARELICNIM POLNILOM 95¢g
Masleni rogljicek iz kvaSenega listnatega testa, z mareli¢nim 160-165°C
polnilom. 52 4.940 24-26 min
(zamrznjen izdelek)
MASLENI ROGLJICEK Z RAHLO KREMO 95¢g
Masleni roglji¢ek iz kvasenega listnatega testa, polnjen z rahlo 160-165°C
Sl 52 4.940 24-26 min

(zamrznjen izdelek)




e

GRAMATURA 40-70 ¢

SIFRA

IZDELKA OPIS IZDELKA

MASLENI ROGLJICEK Z RAHLO KREMO 95¢g
Masleni rogljicek iz kvasenega listnatega testa, polnjen z rahlo

ST. ENOT/
KARTON

NETO G

PEKA

K 160-165°C,
remo. 52 4.940 24-26 min
(zamrznjen izdelek)
MASLENI ROGLJICEK S PISTACIJEVIM POLNILOM 95¢g
Masl.em rogljiCek iz kvaSenega listnatega testa, s pistacijevim 160-165°C,
el 52 4.940 24-26 min
(zamrznjen izdelek)
MIX MINI MASLENI POLNJENI ROGLJICKI 40¢9
Mesanica maslenih rogljickov iz kvaseno listnatega testa. i
Polnjeni z: 170180 °C
1) mareli¢nim, 90 3.600 17-19 min
2) malinovim, (zamrznjen izdelek)
3) ¢oko-lesnikovim polnilom.
MINI ROGLJICEK 40 g
Rogljicek iz kvasenega listnatega testa. 160165 °C
100 4.000 18—-20 min
(zamrznjen izdelek)
MINI ROGLJICEK Z MARELICNIM POLNILOM 45¢g
l[:\)/lcl):’l]i:gg]ljlcek iz kvasenega listnatega testa, z marelicnim 160-165 °C
’ 920 4.050 18—-20 min
(zamrznjen izdelek)
MINI ROGLJICEK Z LESNIKOVO KREMO 45¢9
Rogljicek iz kvasenega listnatega testa, z lesnikovo kremo. 160-165 °C
90 4.050 18-20 min

(zamrznjen izdelek)




SIFRA

IZDELKA

F < N 4
L

GRAMATURA 20-30 g

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
0491 MINI ZEPEK S KAKAV-LESNIKOVIM POLNILOM 40 g
Mini Zepek iz kvasenega listnatega testa s kakavo-leSnikovim 170-180 °C
polmilent: 60 2.400 cca 20-22 min
(zamrznjen izdelek)
MINI ZEPEK Z MLECNO KREMO 40 g
Mini Zepek iz kvaseno listnatega testa z mle¢no kremo. 170-180 °C
60 2.400 20-22 min
(zamrznjen izdelek)
MINI PLETENICA Z OREHI PEKAN 50 g
Mini pletenica iz kvasenega listantega testa. 180-190 °C
80 4.000 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
BLAZINICA Z JABOLENIM POLNILOM 70 g
Izdlel.lek iz kvaseno-listnatega testa, polnjen z jabolcnim 180-190 °C
poiniiom. 40 2.800 cca 25 min
(zamrznjen izdelek)
MINI ROGLJICEK 25 g
Rogljicek iz kvaSenega listnega testa. 160165 °C
200 5.000 14-16 min
(zamrznjen izdelek)
MINI MASLENI ROGLJICEK 25¢
Masleni roglji¢ek iz kvaSeno-listnatega testa.
170-180 °C
160 4.000 cca 12 min

(zamrznjen izdelek)




SIFRA
IZDELKA

PC30663

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
MINI MASLENI POLNOZRNATI ROGLJICEK 25¢
Masleni polnozrnati rogljicek iz kvasenega listhatega testa. 180-190 °C
150 3750 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
MINI MASLENI COKO ZEPEK 30 g
Ml:n.lzepek iz kvaseno listnatega testa polnjen s kakavovim 160-180 °C
poinfiom. 130 3.900 cca 12 min
(zamrznjen izdelek)
MINI MASLENI POLZEK S KREMO IN ROZINAMI 30 g
lenl pqlzek |; kvgseno listnatega testa polnjen s slascicarsko 160-180 °C
remo In rozinami. 192 5760 cca 12 min
(zamrznjen izdelek)
MINI AMERISKE PALACINKE 21g .
Zamrznjeno:
75 1.600 Pecica: 180°C, cca 1.5 min
Mikro: 600 W, cca 15 sek
AMERISKE PALACINKE 40 g ,
Zamrznjeno:
40 1.600 Pecica: 180°C, cca 3 min
Mikro: 600 W, cca 30 sek
BELGIJSKI VAFELJ 90 g
Zamrznjeno:
30 2700 Pecica: 200°C, cca 3 min

Mikro: 850 W, 60-80 s
Toaster: cca60 s




SIFRA

IZDELKA OPIS IZDELKA

MINI PLETENICA Z OREHI PEKAN 50 g
Mini pletenica iz kvasenega listantega testa.

ST. ENOT/
KARTON

FINO PEKOVSKO PECIVO | BREZ PEKE

SIFRA
IZDELKA

180-190 °C
80 4.000 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)
BLAZINICA Z JABOLCNIM POLNILOM 70 g
Izdelek iz kvaseno-listnatega testa, polnjen z jabol¢nim 180-190 °C
polnilom. 40 2.800 cca 25 min
(zamrznjen izdelek)
ST. ENOT/ <
OPIS IZDELKA KARTON NACIN PRIPRAVE
S CIMETOVA ROLICA 70 g odmrzniti:
Kvasena rolica z vaniljevo kremo in cimetom. 3 ure na sobni temperaturi.
84 5.880
Rok trajanja:
2 dni
MINI MUFINI - MIX, 715 g N
Cokoladni mini muffini. Odmrzn|t.|:
120 1.800 1.5-2 uri
na sobni
temperaturi
MUFFIN S COKOLADNIMI KOSCKI N
95¢ OdmI’ZI’]It.I.
Muffin z leSnikovim polnilom, okrasen s ¢okoladnimi koscki. 15 1.425 1.5-2 ur!
na sobni
temperaturi
A& MINI KROF S COKO-LESNIK KREMO 25 g N
Pecivo iz kvadenega testa s ¢oko-le$nik polnilom. Odmrzniti:
104 2.500 1,5-2 uri
na sobni

temperaturi




SIFRA
IZDELKA

0224

ST. ENOT/ ,
OPIS IZDELKA KARTON NETO G NACIN PRIPRAVE
MINI KROF Z VANILIJEVO KREMO 25 g
Pecivo iz kvasenega testa z vaniljevo kremo. Odmrzniti:
104 2.500 1,5-2 uri
na sobni
temperaturi
MINI KROF MARELICA 48 g N
Pecivo iz kvadenega testa z mareli¢nim polnilom. Odmrzniti:
2 uri na sobni temperaturi
36 1728
Rok trajanja:
1dan
KROF MARELICA 80 g -
Pecivo iz kvasenega testa z mareli¢nim polnilom. Odmrzniti:
2 uri na sobni temperaturi
48 3,840
Rok trajanja:
1dan
MINI DONUTS BLACK & WHITE 37¢g odmrzniti:
Mini donuts s ¢okoladnim oblivom in ¢rno-belim posipom. 20 min na sobni
60 1860 temperaturi
Rok trajanja:
3 dni
MINI DONUTS PINK & WHITE 37g odmrzniti:
Mini donuts z roza oblivom in belim posipom. 20 min na sobni
60 1.860 temperaturi
Rok trajanja:
3 dni
ASSORTIMENT DECORATED MINI DOTS 37¢g odmrzniti:
Izbor mini donutsov: z okusom limone; kakava in jagode, z 20 min na sobni
razlicnimi oblivi, okraseni s posipi. ;
60 1860 temperaturi

Rok trajanja:
3dni




PEKOVSKI
IZDELKI

| PEKOVSKO PECIVO

R EJEMAMO NA
ONUM Sl




PEKOVSKI IZDELKI | PEKOVSKO PECIVO

SIFRA
IZDELKA

20477

=
(&

1 KISLEGA TESTA
g

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
PREMIUIM MESANA KOSARICA MINI
PEKOVSKIH PECIV 40-50 g Peci na
1) PSeniéna Strucka, 180-200°C
2) Rustikalna $trucka iz sladne moke, =0 20 6—8 minut
3) Ciabatta z olivami, (Zamrznjen izde|ek)
4) Polnozrnata Strucka.
FRANCOSKA MESANA KOSARICA 35-50 g
1) Bela Strucka, .. R
2) Polnozrnata Strucka, Pecina 290 C
3) Polnozrnata ciabatta, 150 6.600 8_?0 min
4) Ciabatta z zeli$gi, (zamrznjen izdelek)
5) Stru¢ka s semeni.
FRANCOSKA KOSARICA MINI STRUCK 35 g
1) Bela Strucka, - o
2) Strucka s p$eni¢nimi otrobi, Pecina 290 c
3) Polnozrnata $trucka. 120 4.200 1012 minut
(zamrznjen izdelek)
KRUSON 65 g
Krizanec med kruhom in rogljickom iz pSeni¢ne moke. Pedi na
175-180 °C
g ~u2olY 22-24 min
(zamrznjen izdelek)
POLNOZRNATI KRUSON 65 g
Krizanec med kruhom in rogljickom iz pSeni¢ne moke s semeni, ovsom Pedi na
in piro. 175-180 °C
4y a2l 22-24 min
(zamrznjen izdelek)
CIABATTA40¢g
Izdelek iz bele p3eni¢ne moke. Pecina
50 2.000 200°C
’ 3-5 min

(zamrznjen izdelek)




SIFRA
IZDELKA

30684315

300248

=

0~ O,
B

12 KISLEGA TESTA
N ——

200003

100040

100004

100055

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
MINI KAJZERICA 40 g
Mini pecivo iz pSeni¢ne moke. Peci na
180-200 °C
160 6.400 cca. 4 min
(zamrznjen izdelek)
OLIVOTTO 96 g
K inica iz psenic k li i
oreninica iz pSeni¢ne moke z olivami Peti na 200 °C
47 4.500 8-10 min
(zamrznjen izdelek)
KRUHEK S SEMENI 30 g
Kruhek i i pSeni¢nih mok in je¢ k i.
ruhek iz zmesi pseni¢nih mok in je¢menove moke s semeni Peti na 200 °C
167 1.800 8-10 min
(zamrznjen izdelek)
MORATINO Z OLIVAMI 30 g
Blazinica iz pSeni¢ne moke z olivami. Peti na 200 °C
70 2.500 8 min
(zamrznjen izdelek)
MORATINO Z BUCO 30 g
Blazinica iz pSeni¢ne moke z buco. Pedi na 200 °C
64 2.000 8 min
(zamrznjen izdelek)
MORATINO Z ROZMARINOM 30 g
Blazinica iz pSeni¢ne moke z rozmarinom. Pedi na 200 °C
124 3720 8 min

(zamrznjen izdelek)




SIFRA
IZDELKA

300286

0~ O
Se,

1Z KISLEGA TESTA
~

300176

=

SIFRA
IZDELKA

60895

OPIS IZDELKA

ZITNA BARRETTA 130 g

Strucka iz pseni¢ne moke, mesanico zit in semen.

ST. ENOT/
KARTON

NETO G

PEKA

Peci na 200°C

54 7.020 cca 10 min
(zamrznjen izdelek)
CIABATTA BOLLE DI PANE 770 g
Ciabatta iz pSenicne moke. Pedi na 200 °C
20 3.400 12 min

(zamrznjen izdelek)

OPIS IZDELKA

BAGEL STRUCKA Z DODATKOM POLNOZRNATE MOKE 70 g

Bagel Strucka s pSenic¢no in polnozrnato moko, pecena.

ST. ENOT/
KARTON

Odmrzniti
60 4.200 na sobni temp.
20-25 min
TRAMEZZIN CLASICO (46 cm)
Kruh v rezinah iz pSeni¢ne moke - hitro zamrznjen izdelek. -
Odmrzniti
40 3.920 na sobni temp.
60 min
SENDVIC STRUCKA - PREREZANA
110 gk o K Odmrzniti
Strucka iz pseni¢ne moke. 60 6.600 na sobni temp.

45 min




SIFRA

IZDELKA

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
([SElCEN BAGEL NATURE 80 g Odmrzniti na sobni temp.
Bagel $trucka s pseni¢no moko, pecena. cca 30 min
40 3.200 Pei na 200 °C
4-6 min
ENGLISH MUFFIN 60 g Odmrzniti na sobni temp.
cca. 4 ure
48 2.880
Pogreti
1-2 min
ZPI3M LUZEN BURGER BUN 80 g
Luzena bombeta (burger bun), pe¢ena, prerezana. Odmrzniti
“E gy Peci 3 min na 220 °C
ali segreti v opekacu
gLl BRIOCHE BURGER BUN 80 g
Rahla, kvasena bombetka (brioche burger bun), pe¢ena, prerezana. Odmrzniti
20 1.600

Peci 3 min na 220 °C
ali segreti v opekacu
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PEKOVSKI IZDELKI | KRUH

SIFRA ST. ENOT/
[ZDELKA OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
3112306
PINSA 2309. ) A . ) . Odmrzniti na sobni temp.
Pekovsko pecivo iz meSanice mok z olj¢nim oljem, delno pecen. )
(cca 30 min),
48 11.040
Pecina 280 °C
cca 7—-8 minut
1440440001
FOQACC!A 10009 S . . Odmrzniti na sobni temp.
Kvasen psenicni kruh z olj¢nim oljem - delno pecen. .
(cca 30 min),
10 10.000
Pecina 270 °C
cca 4-5 minut
AR FILONE 360 g
Kruh iz pseni¢nega zdroba durum - delno pecen. Odmrzniti na sobni temp.
2 Y Pecina 200 °C
1Z KISLEGA TESTA cca 16 min
~
cllircclll VECZRNATI FILONE 360 g
PSenicni veczrnati kruh z ovsenimi kosmici. Pedi na 200 °C
24 8.640 cca 16 min
(zamrznjen izdelek)
1Z KISLEGA TESTA
g
RUSTIKALNA BAGETA 270 g
Izdelek iz bele pSenic ke, del cen. - . ;
ctissluila Ss e LRI SR L Odmrzniti na sobni temp. cca 20 min
25 6.750
k Peci na 200°C, 7-10 min
I IZ KISLEGA TESTA
~
PyABl PSENICNA STRUCA S POLNOZRNATO AJDO 500 g - ORGANSKA - )
. Odmrzniti na sobni temp.
Delno pecen izdelek. .
45-60 min.
3 12 6.000
1z I(ISLEGAO;ESTA ) G
~— 180-200 °C, 20-25 min




SIFRA
IZDELKA

66009

(&

1Z KISLEGA TESTA
N

300023

A001130

A000505

A035980

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
CIABATTA 300 g
Izdelek iz bele psenic ke, del cen. . . .
szl Sl LR UGS SR L Odmrzniti na sobni temp. cca 60 min
20 6.000
Peci na 200°C, 7-10 min
QUADROTTA ALLE OLIVE 480 g
Kruh iz pSeni¢nega zdroba durum z olivami, delno pecen. Odmrzniti na sobni temp.
e [LORE Peci na 200°C
cca 15 min
CLIBO L O 010G Odmrzniti na sobni tem
Posebna vrsta kruha z ajdovo moko in orehi, delno pecen. P-
16 6.400 Pecina
180-200 °C, 20—-24 min
z zacetno paro
STOI‘.ETNIVKR.UH 500.g . Odmrzniti na sobni temp.
Kruh iz meSanice mok in semen, delno pecen.
10 5.000 Pecina
180-200 °C, 20—-24 min
z zacetno paro
KORUZ.NI KRUH 203 . Odmrzniti na sobni temp.
Koruzni mesani kruh, delno pecen.
15 7.500 Pecina
180-200 °C, 20—-24 min
z zacetno paro
HOT DOG ROLL 600 g - brez peke .
) o o " Odmrzniti:
Niz spojenih hot dog Struck iz kvasenega testa (8 kosov). . . .
50 min na sobni temperaturi
6 3.600

Rok trajanja:
8 dni




PEKOVSKI
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PEKOVSKI IZDELKI | SLANO PECIVO

SIFRA
IZDELKA

57606

ST. ENOT/
OPIS IZDELKA KARTON NETO G PEKA
RUSTIC BUFFET - MESANO SLANO PECIVO 20/25¢g i, .

L o ) Odmrzniti na sobni temp.
Izdelek iz listnatega testa z razlicnimi nadevi: hrenovka, tuna, 20 mi
paradiznik, salama, Spinaca, kuhana Sunka in grah. (cca. min)

300 6.000
Pecina 200-220 °C
20 min
AL e Odmrzniti na sobni temp.
(cca. 30 min)
40 3.280
Pecina 180 °C
cca. 15-18 min
MINI QUICHE ASORTMENT 27g i, .
- L Odmrzniti na sobni temp.
Izbor mini slanih pit s 60% nadeva: .
1) z mesom (cca. 35 min)
2) s sirom in $pinaco 72 1.510 .. .
3) s pis¢ancem. Peci na 290 c
3—4 min
LR 2 LSt Odmrzniti na sobni tem
Izdelek iz vleCenega testa s skuto 30,40%. . P-
(30 min)
20 6.000
Pecina 220 °C
25-27 min
MESNI BUREK VELIKI 300 g i, .
. . . Odmrzniti na sobni temp.
Izdelek iz vleCenega testa z govejim mesom 25,70%. .
(30 min)
20 6.000
Pecina 220 °C
25-27 min
SIROV BUREK 780 g i, .
Izdelek iz vle¢enega testa s skuto 34,60%. Odmrzniti na S.Obm temp.
(30 min)
38 6.840

Pecina 220 °C
25-27 min




SIFRA ST. ENOT/

|ZDELKA OPIS IZDELKA KARTON NETO G

SElUlaN MESNI BUREK 780 g
Izdelek iz vle¢enega testa s govejim mesom 30,80%.

Odmrzniti na sobni temp.
(30 min)
20 3.600
Pecina 220 °C
25-27 min

ORIV PIZZA MARGERITA 750 g 918

Pecina 280 °C
30 4.500 cca 3-4 min
(zamrznjen izdelek)




PI1ZZELLA




PIZZELLA | PIZZELLA

SIFRA
IZDELKA

OVMGO1

OVFMO1

OVPFO1

OVSLO1

OVPSO1

OVKBB1

OPIS IZDELKA

PIZZELLA MARGERITA 200 g

ST. ENOT/
KARTON

12

NETO G

2.400

PEKA

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA 4 SIRI 235 g

12

2.820

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA MOZZARELA, SUNKA, GOBE 225 g

12

2700

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA MOZZARELA IN PIKANTNA SALAMA 225 g

12

2.640

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA SUNKA 220 g

12

2.640

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA KEBAB 240 g

12

2.880

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)




SIFRA

1IZDELKA OPIS IZDELKA

WS PIZZELLA ZELENJAVA 230 g

ST. ENOT/
KARTON

12

2760

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

PIZZELLA MARGHERITA VEGANA
200¢g

12

2.400

320°C
cca 3 min
(zamrznjen izdelek)

SIFRA
IZDELKA

OPIS IZDELKA

ClIUo”aN GRANPIZZELLA MARGERITA 405 g

ST. ENOT/
KARTON

12

NETO G

4.860

PEKA

320°C
cca 4-5 min
(zamrznjen izdelek)

GRANPIZZELLA SUNKA, GOBE 470 g

12

5.640

320°C
cca 4-5 min
(zamrznjen izdelek)

GRANPIZZELLA SUNKA 460 g

12

5.520

320°C
cca 4-5 min
(zamrznjen izdelek)

GRANPIZZELLA PIKANTNA SALAMA 420 g

12

5.040

320°C
cca 4-5 min
(zamrznjen izdelek)




PROMOCIJSKI PAKET PIZZELLA

PECICA PIZZELLA

IZDELKI ZA
POSTREZBO IN
PROMOCIJO

VEC INFO:
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SLADICE | TORTE

SIFRA
IZDELKA

11510)

ST. ENOT/

ROK TRAJANJA

OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
PROFITEROL OBLIT S KREMO Z OKUSOM VANILLJE
Pecivo iz mehkega paljenega testa (bigne), polnjeno s
c¢okoladno kremo (26,7 %), oblito s kremo z okusom vanilje 4=5ur
9 24 1100 na sobni 3 dni
(60 %).
temp.
PROFITEROL OBLIT S COKOLADNO KREMO
Pecivo iz mehkega paljenega testa (bigne), polnjeno s kremo
z okusom vanilje (22,4 %), oblito s ¢okoladno kremo (66,8 %). 4-5ur
24 1100 na sobni 3 dni
temp.
PROFITEROL OBLIT S PISTACIJEVO KREMO
Pecivo iz mehkega paljenega testa (bigne), polnjeno z
vanilijevo kremo, oblito s kremo sicilijskih pistacij, okrasen z 4-5 ur. )
drobljenimi pistacijami. 24 1.300 na sobni 3 dni
temp.
TIRAMISU KLASIK
Savoiardi piskoti, namoceni s kavo, nadevani z maskarpone .
TG 1,5-2 uri
15 2.050 na sobni 3 dni
temp.
CHOCOLATE TEMPTATION
Cokoladni biskvit (13,5 %) s temno ¢okoladno kremo, s .
kakavovo pasto iz Ekvadorja (17 %) in leSnikovo kremo (40 %), 1.5-2 ur! )
oblit s &okoladno glazuro (117 %). 12 1.300 na sobni 3 dni
temp.
TORTA COKOLADNI MOUSSE
Biskvit oblozen s ¢okoladno kremo (80 %), potresen s .
kakavom. 1,5-2 uri
12 1.400 na sobni 3 dni

temp.




SIFRA
IZDELKA

0914

PP00145

ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
COKOLADNA TORTA Z MALINAMI
Kakavov biskvit (10,6 %), polnjen s temno ¢okoladno kremo, .
s kakavovo pasto iz Santa Dominga (50,1 %) in malinovo ka$o 1,5-2 uri
(16,4 %), okragen z malinami (8,1 %). 12 1.400 na sobni 3 dni
temp.
LESNIKOVA TORTA
Cokoladno krhko testo (23,8 %), oblozeno s kremo iz lesnikov .
iz Piemonta (55,2 %), okraseno s karameliziranimi koScki 1,5-2 uri
leénikov. 12 1.500 na sobni 3 dni
temp.
NEW YORK CHEESECAKE
Skutina torta.
1,5-2 uri
16 2130 na sobni 3 dni
temp.
COKO KOKOS TORTA
Kakavov biskvit (13 %) oblozen s ¢okoladno kremo s ko$¢ki pomarancne .
lupine (26,5 %) in kremo z okusom kokosa (25,8 %), okrasen s 1,5-2 ur! ]
¢okoladnimi kapljicami in kokosovo moko. 12 1.400 na sobni 3 dni
temp.
KOKOSOVA TORTA
LeSnikov biskvit, polnjen s kokosovo in leSnikovo kremo, .
okrasen s kokosom. priporocen 1,5-2 uri
razrez 1.250 na sobni 3 dni
12 kos temp
TORTA PISTACIJA IN COKOLADA
Lesnikov biskvit, polnjen s pistacijevo kremo (62%) in )
¢okoladnimi kapljicami, okrasen z drobljenimi pistacijami in 1,5=2 uri
12 1.200 na sobni 3 dni

karameliziranimi lesniki.

temp.




SIFRA
IZDELKA

0713

3202510

ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
TORTA PASIJONKA IN MALINE
Mousse iz pasijonkine kreme (55,2 %) na biskvitu, z malinovim .
polnilom (10 %), okrasen z belo glazuro in malinovo glazuro. 1,5-2 uri
12 1.400 na sobni 3 dni
temp.
TORTA NONA
Krhko testo s slasCicarsko kremo z okusom limone (50 %),
potreseno s pinjolami (0,5 %) in mandlji (2 %). 1,52 uri
12 1.300 na sobni 3 dni
temp.
KLASICNA JABOLCNA KROSTATA
Krhko testo oblozeno z jabolki (51 %), okraseno z mandlji. )
1,5-2 uri
12 1.500 na sobni 3 dni
temp.
KROSTATA COKOLADA IN HRUSKE
Krhko testo oblozeno s ¢okoladno kremo (46 %), okraseno s .
kockami hrusk in ¢okoladnimi ostruzki. 1,5=2 uri
12 1.400 na sobni 3 dni
temp.
KROSTATA GOZDNI SADEZI IN MASKARPONE
Krhko testo oblozeno z maskarpone moussom (36 %) in z .
gozdnimi sadezi (9 %), okraseno s koscki pistacije. priporocen 1,5-2 uri
razrez 1.350 na sobni 3 dni
14 kos temp.
TORTA Z GOZDNIMI SADEZI
Krhko testo oblozeno s slas¢icarsko kremo (21,2 %) in .
gozdnimi sadezi. 1.5-2 uri
12 1.350 na sobni 3 dni

temp.
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SLADICE | MONOPORCIJE

SIFRA
IZDELKA

3252289

PP10451

ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
TIRAMISU MONOPORCIJA 710 g
Maskarpone krema (38,5 %) in piskoti savoiardi prepojeni s .
TG 1,5-2 uri
10 1100 na sobni 2 dni
temp.
TORTICANONA 85 g
Krhko testo s slasc¢i¢arsko kremo, z okusom limone (61,8%), .
potreseno s pinjolami in mandlji. 1.5-2 uri
12 1.020 na sobni 2 dni
temp.
KUPA MASKARPONE IN JAGODE
1109 1,5-2 uri
Maskarpone krema s koscki cokolade, aromati¢nimi jagodami ’ . .
- . . o . 12 1.320 na sobni 2 dni
in jagodnim prelivom na biskvitni podlagi.
temp.
KUPA TRI COKOLADE 110 g
Tri cokoladne kreme v kozarcu.
1,5-2 uri
12 1.320 na sobni 2 dni
temp.
KUPA PRAZENI MANDLJI IN AMARETTO 95¢g
Maskarpone krema na biskvitni podlagi, okrasena z .
drobljenimi amaretto piskoti in prazenimi mandlji. 1,5-2 uri
12 1140 na sobni 2 dni
temp.
KUPA PISTACIJA S SICILLJE 700 g
Pistacijeva krema (96,6%), okrasena z drobljenimi pistacijami )
iz Sicilij 1,5-2 uri na
je.
12 1.200 sobni 2 dni

temp.




SIFRA ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETOG  ODMRZOVANJE PRI 4°C

IZDELKA
RV KREMNA TORTICA S PISTACIJO 700g

Pistacijeva krema (33,4 %) in pistacijeva omaka na leSnikovem .

piskotu, okrasena s koscki bele ¢okolade in drobljeno 1,5-2 ur! '

pistacijo. 9 900 na sobni 2 dni
temp.

0137 TORTICA COKOLADNA KREMA 120 g
Cokoladna krema (62,8 %) s sredico iz temne ¢okolade na .
¢okoladnem biskvitu, okragena s kog&ki ¢okolade. 1,52 uri

12 1.440 na sobni 2 dni

temp.

SIFRA ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA AR NETOG  ODMRZOVANJE PRI 4°C

IZDELKA

(CIVAN COKOLADNI SOUFFLE 100 g ==
Cokoladni soufflé s teko¢o ¢okoladno sredico. lzdelek odmrzniti na sobni temp.,
segreti v pecici
12 1.200 203ire 180°C cca 4 min.

Mikrovalovna pecica (800 W):
zamrznjen: cca 50 s
odmrznjen: cca 20 s

SIFRA ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETOG  ODMRZOVANJE PRI 4°C

IZDELKA

MR CHOCOLATE ECLAIR 75 g 15-2 uri
Mehko paljeno testo (choux) polnjeno s ¢okoladno kremo, -2 url
okraseno s ¢okoladno glazuro.

na sobni

14 1.050 temp. / 2 dni
4-6ur

v hladilniku
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HOTELI & CATERING

SIFRA ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
[ZDELKA OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
MARELICNA KROSTATA
Krhko testo obloZzeno z mareli¢nim nadevom. .
priporo¢en 1,5-2 uri
razrez 1100 na sobni 6 dni
12 kos temp.
CESNJEVA KROSTATA
Krhko testo oblozeno s ¢eSnjevim nadevom. .
priporoc¢en 1,52 uri
razrez 1.000 na sobni 6 dni
12 kos temp
POLNOZRNATA KROSTATA Z BOROVNICAMI
Krhko testo iz polnozrnate pSenicne moke, oblozeno z
borovni¢evim nadevom. priporocen 4=5ur
razrez 1.000 na sobni 6 dni
12 kos temp.
JABOLCNI ZAVITEK
Listnato testo, polnjeno z nadevom iz jabolk in rozin (46%),
okraseno z rezinami jabolk. priporocen 4=5ur
razrez 1100 na sobni 3 dni
10 kos temp.
KREMNE REZINE
Socen biskvit (22,4 %) s kremo z okusom vanilije (48,8 %).
priporoc¢en 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp
L ':%:“‘q : . LESNIKOVE IN NUGAT REZINE
s e e Biskvit z le3nikovo kremo (22 %) in nugat kremo (25 %), posut s
i o karameliziranimi ko$¢ki lesnikov. priporo¢en 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp




SIFRA
IZDELKA

PP00258

PP00646

PP01613

ST. ENOT/ ROK TRAJANJA
OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
KAKAVOVE REZINE
Kakavov biskvit (22 %) s kakavovo kremo (22 %) in kremo z
okusom vanilije (29 %), posut s kakavom v prahu (1 %). priporocen 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kOS temp
JAGODNE KREMNE REZINE
Biskvit polnjen z jagodno kremo (50 %), okrasen s koScki
¢okolade. priporoc¢en 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp
KAKAVOVE REZINE Z OKUSOM POMARANCE
Biskvit polnjen s kakavovo kremo (23 %) in kremo z okusom
pomarance (26 %). priporocen 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp.
KREMNE REZINE Z OKUSOM PISTACIJE IN MANDLJEV
Biskvit polnjen s kremo z okusom mandljev (23,6 %) in kremo z
okusom pistacije (29,6 %), posut s ko$¢ki lesnikov. priporocen 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp.
KREMNE REZINE Z BOROVNICAMI IN RIBEZOM
Biskvit s kremo z okusom vanilije (42,7 %) z borovnicami in
ribezom. priporoéen 4-5ur
razrez 900 na sobni 3 dni
12 kos temp
KOCKE TIRAMISU 25 g - razrezane AIS e
Kocke biskvitnih tortic, prepojenih s kavo (28,2 %), mascarpone e
kremo (40,2 %) in hrustljavimi kos¢i mlecne Cokolade. temp
1/63 1.575 ’ 3 dni
1 kos:

30 min




SIFRA ST. ENOT/ ROK TRAJANJA

|ZDELKA OPIS IZDELKA KARTON NETO G  ODMRZOVANJE PRI 4 °C
UGSl MALINOVE KOCKE - razrezane 4-5 ure
Kocke biskvitnih tortic z malinami in kremo, odiSavljeno z vanilijo na sobni
(36,3 %).
163 1850 temp. 3 dni
1 kos:
30 min
cvZvI[Ul MAXI JABOLCNA KROSTATA
Krhko testo, oblozeno z koscki jabolki.
2-3 ure
1 2.000 na sobni 3 dni
temp.
kPZyIkvll MAXI MARELICNA KROSTATA
Krhko testo, oblozeno z mareli¢nim nadevom in okraseno s
trakovi iz krhkega testa. 2-3 ure
1 1.800 na sobni 3 dni
temp.
cZVIZI MAXI KROSTATA GOZDNI SADEZI
Krhko testo, polnjeno s sladko smetano in plastjo biskvita,
okraseno z jagodi¢evjem in mehko Zelatino. 2-3 ure
1 2.500 na sobni 3 dni
temp.
EyRyU MAXI TORTA TIRAMISU
Biskvitno testo, namoceno s kavo, obloZzeno s kremnim polnilom.
2-3 ure
1 2.500 na sobni 3 dni
temp.
K7Lyl MAXI TORTA COKOLADA
Biskvitno testo s ¢okoladnim polnilom, okraseno s kakavom v
prahu. 2-3 ure
1 2.500 na sobni 3 dni
temp.




SIFRA
IZDELKA

YRyl il MAXI TORTA SKUTA
Krhko testo oblozeno s skutino kremo, okraseno z drobljencem
iz testa.

OPIS IZDELKA

ST. ENOT/
KARTON

2.000

ROK TRAJANJA
ODMRZOVANJE PRI 4 °C

2-3 ure
na sobni 3 dni
temp.

7L/ MAXI TORTA NONA

Biskvitno testo s slasCicarsko kremo, potreseno s prazenimi
mandlji in sladkorjem v prahu.

2.500

2-3 ure
na sobni 3 dni
temp.

ZAMRZNJENI DESERTI | SLADOLEDI “SEMIFREDO”

SIFRA

IZDELKA OPIS IZDELKA

UVERE TARTUF LESNIK

LesSnikov sladoled s tekocCo ¢okoladno sredico, potresen s
karameliziranimi koScki leSnikov in drobljenimi “meringue”
piskoti.

ST. ENOT/
KARTON

12

NETO G

900

NACIN PRIPRAVE

Postrezite
zamrznjeno

TARTUF LIMONCELLO
Limonin sladoled s tekoco sredico z likerjem “limoncello”,
potresen z drobljenimi “meringue” piskoti.

12

1.020

Postrezite
zamrznjeno

TARTUF PISTACIJA
Pistacijev sladoled s sredico iz pistacije, potresen z drobljenimi
karameliziranimi lesniki in drobljeno pistacijo.

12

900

Postrezite
zamrznjeno
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VEGANSKO & BREZGLUTENSKO

SIFRA OPIS IZDELKA ST. ENOT/

IZDELKA VARTON  NETOG CAS PECENJA

1086 VEGANSKI ROGLJICEK 75 g
Rogljicek iz kvasenega listnatega testa.
180-190 °C
48 3.600 cca 25 min
(zamrznjen izdelek)

(I VEGANSKI MINI POLNOZRNATI ZEPEK POLNJEN Z
GOZDNIMI SADEZI 40 g

Zepek iz polnozrnatega kvasenega listnatega testa polnjen z
gozdnimi sadezi.

180-190 °C
100 4.000 cca 20 min
(zamrznjen izdelek)

BREZGLUTENSKA RUSTIKALNA STRUCKA 85 g

Izdelek iz kvaSenega brezglutenskega testa. . . ) )
Odmrzniti v vrecki: na sobni temp. (cca. 30 min)

18 1.530 Pedi v vrecki: na 180 °C, 8-12 min

Porabiti v 2 dneh




VEGANSKO & BREZGLUTENSKO | BREZ PEKE

SIFRA

IZDELKA

N

VEGAN

ST. ENOT/

ROK TRAJANJA

OPIS IZDELKA KARTON NETO G ODMRZOVANJE PRI 4 °C
E7AVEXERN POLNOZRNATA VEGANSKA KROSTATA LIMONA & INGVER
Krhko testo iz polnozrnate moke, z nadevom iz limone in ingverja.
priporoc¢en 4,5-5ur
razrez 900 na sobni 6 dni
12 kos temp.
EVAVEE I POLNOZRNATA VEGANSKA KROSTATA BEZEG & MALINA
Krhko testo iz polnozrnate pSeni¢ne moke, z nadevom iz bezga
in malin. priporoc¢en 4,5-5ur
razrez 900 na sobni 6 dni
12 kos temp
TORTA SACHER brez glutena
Mehak kakavov biskvit z marelicno marmelado.
4-5 ur
12 1100 na sobni 2 dni
temp.
TIRAMISU brez glutena in saharoze
Mehak biskvit, namocen s kavo in z maskarpone kremo. 4-5
=5 ur
12 1100 na sobni 2 dni

temp.




SMOOTHIE &
MLECNI NAPITKI

NAROCILA SPREJEMAMO NA
NAROCILA@BISBONUM.SI



SMOOTHIE/MLECNI NAPITKI | MESANICE ZA PRIPRAVO

SIFRA

IZDELKA

OPIS IZDELKA

ST. ENOT/
KARTON

NETO G

CAS PECENJA

1001

1002

1003

1007

1011

1012

SMOOTHIE MIX - ALL DAY CHOCO

Mesanica sadja z dodatkom kakava za pripravo napitka

sreEe V meSalniku:
Vsebuije breskve, banane, jagode, borovnice. 12 1.680 220 ml jabol¢nega soka + zamrznjen izdelek,
30-60s
SMOOTHIE MIX - TROPICAL BOOST
MesSanica tropskega sadja s kurkumo in ingverjemm za Lo
pripravo napitka smoothie. V mesalniku:
Vsebuje ananas, mango, limeto. 12 1.680 220 ml jabol¢nega soka + zamrznjen izdelek,
30-60s
SMOOTHIE MIX — GREEN ENERGY
MesSanica sadja s Spinaco, avokadom in algo » »spirulino« za Lo
pripravo napitka smoothie. V mesalniku:
Vsebuje hruke, zelena jabolka. 12 1.680 220 ml jabol¢nega soka + zamrznjen izdelek,
30-60s
SMOOTHIE MIX — BERRY RED
Mesanica sadja za pripravo napitka smoothie. .
Vsebuje zelena jabolka, borovnice, jagode in ¢rni ribez. V mesalniku:
12 1.680 220 ml jabol¢nega soka + zamrznjen izdelek,
30-60s
MILK SHAKE MIX — CHOCOLATE CAKE
Mesanica banan, jagod, ¢okoladnih piSkotov in bele ¢okolade L
za pripravo mle¢nega napitka. V mesalniku:
12 1.680 220 ml mleka + zamrznjen izdelek,
30-60s
MILK SHAKE MIX — BANOFFEE
MesSanica banan, piSkotov in karamele za pripravo mle¢nega Lo
napitka. V mesalniku:
12 1.680 220 ml mleka + zamrznjen izdelek,

30-60s
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POLNILA

CREMA DI NOCCIOLE

SIFRA

IZDELKA
AV02150

AV03430

AV02278

AV03464

AV02154

AV03465

AV03315

MARELICNO POLNILO 900 g

OPIS IZDELKA

ST. ENOT/KARTON

6 5.400
POLNILO KAKAV IN LESNIK 900 g

6 5.400
POLNILO CVETLICNI MED 960 g

6 5760
PISTACIJEVO POLNILO 800 g

6 4.800
POLNILO GOZDNI SADEZI 900 g

6 5.400
POLNILO SLASCICARSKA KREMA
800 g

6 4.800

DOZIRNIK

3.300




BisBonum d.o.o., Barjanska cesta 14, 1000 Ljubljana
Info: T: 051 317 213 | www.bisbonum.si



