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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

3422266 MIX BARVNIH BOMBET 30 g
1) Mini bombeta s sezamom,
2) Mini rumena bombeta s sezamom,
3) Mini rdeča bombeta s sezamom,
4) Mini zelena bombeta s sezamom.

100 3.000
Peči na 180°C
cca 3-5 minut

(zamrznjen izdelek)

20477 PREMIUIM MEŠANA KOŠARICA MINI
PEKOVSKIH PECIV 40-50 g
1) Pšenična štručka,
2) Rustikalna štručka iz sladne moke,
3) Ciabatta z olivami,
4) Polnozrnata štručka.

60 2.700

Peči na 
180–200°C
6–8 minut

(zamrznjen izdelek)

00412 FRANCOSKA MEŠANA KOŠARICA 35-50 g
1) Bela štručka, 
2) Polnozrnata štručka,
3) Polnozrnata ciabatta,
4) Ciabatta z zelišči,  
5) Štručka s semeni.

150 6.600
Peči na 200°C

8–10 min
(zamrznjen izdelek)

00413 FRANCOSKA KOŠARICA MINI ŠTRUČK 35 g
1) Bela štručka, 
2) Štručka s pšeničnimi otrobi, 
3) Polnozrnata štručka. 120 4.200

Peči na 200°C
10–12 minut

(zamrznjen izdelek)

56432 KRUSON 65 g
Križanec med kruhom in rogljičkom iz pšenične moke.

70 4.500

Peči na 
175–180 °C 
22–24 min

(zamrznjen izdelek)

56433 POLNOZRNATI KRUSON 65 g
Križanec med kruhom in rogljičkom iz pšenične moke s semeni, ovsom 
in piro.

70 4.500

Peči na 
175–180 °C 
22–24 min

(zamrznjen izdelek)
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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

30684315 MINI KAJZERICA 40 g
Mini pecivo iz pšenične moke.

160 6.400

Peči na 
180–200 °C 
cca. 4 min

(zamrznjen izdelek)

63327 CIABATTA 40 g
Izdelek iz bele pšenične moke.

50 2.000

Peči na 
200 °C

3–5 min
(zamrznjen izdelek)

200003 KRUHEK S SEMENI 30 g
Kruhek iz zmesi pšeničnih mok in ječmenove moke s semeni.

167 1.800
Peči na 200 °C 

8–10 min
(zamrznjen izdelek)

100005 MORATINO Z OLIVAMI 30 g
Blazinica iz pšenične moke z olivami.

167 5.000
Peči na 200 °C 

8 min
(zamrznjen izdelek)

100004 MORATINO Z BUČO 30 g
Blazinica iz pšenične moke z bučo.

167 5.000
Peči na 200 °C 

8 min
(zamrznjen izdelek)

100055 MORATINO Z ROŽMARINOM 30 g
Blazinica iz pšenične moke z rožmarinom.

124 3.720
Peči na 200 °C 

8 min
(zamrznjen izdelek)

iz kislega 
testa
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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

300248 OLIVOTTO 96 g
Koreninica iz pšenične moke z olivami.

47 4.500
Peči na 200 °C 

8–10 min
(zamrznjen izdelek)

300389 ŽITNA BARRETTA 130 g
Štručka iz pšenične moke, mešanico žit in semen.

56 7.280
Peči na 200°C  

cca 10 min 
(zamrznjen izdelek)

300176 CIABATTA BOLLE DI PANE 170 g
Ciabatta iz pšenične moke.

20 3.400
Peči na 200 °C 

12 min
(zamrznjen izdelek)

PEKOVSKI IZDELKI | BREZ PEKE
ŠIFRA 

IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/
KARTON NETO G PEKA

60895 BAGEL ŠTRUČKA Z DODATKOM POLNOZRNATE MOKE 70 g
Bagel štručka s pšenično in polnozrnato moko, pečena.

60 4.200
Odmrzniti  

na sobni temp. 
20–25 min

60221 TRAMEZZIN CLASICO (46 cm)
Kruh v rezinah iz pšenične moke - hitro zamrznjen izdelek.

40 3.920
Odmrzniti  

na sobni temp. 
60 min

iz kislega 
testa

iz kislega 
testa

iz kislega 
testa
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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

13908 BAGEL NATURE 80 g
Bagel štručka s pšenično moko, pečena.

40 3.200

Odmrzniti na sobni temp. 
cca 30 min

Peči na 200 °C 
4-6 min

65080 ENGLISH MUFFIN 60 g

48 2.880

Odmrzniti na sobni temp. 
cca. 4 ure

Pogreti 
1–2 min

468251 LUŽEN BURGER BUN 80 g
Lužena bombeta (burger bun), pečena, prerezana.

48 3.840

Odmrzniti

Peči 3 min na 220 °C 
ali segreti v opekaču

468020 BRIOCHE BURGER BUN 80 g
Rahla, kvašena bombetka (brioche burger bun), pečena, prerezana.

20 1.600

Odmrzniti

Peči 3 min na 220 °C 
ali segreti v opekaču
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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

3112306 PINSA 230 g
Pekovsko pecivo iz mešanice mok z oljčnim oljem, delno pečen.

48 11.040

Odmrzniti na sobni temp.  
(cca 30 min), 

Peči na 280 °C 
cca 7–8 minut

1440440001 FOCACCIA 1000 g
Kvašen pšenični kruh z oljčnim oljem - delno pečen.

10 10.000

Odmrzniti na sobni temp.  
(cca 30 min), 

Peči na 270 °C  
cca 4–5 minut

300239 FILONE 360 g
Kruh iz pšeničnega zdroba durum - delno pečen.

22 7.920

Odmrzniti na sobni temp.

Peči na 200 °C  
cca 16 min 

300233 VEČZRNATI FILONE 360 g
Pšenični večzrnati kruh z ovsenimi kosmiči.

24 8.640
Peči na 200 °C  

cca 16 min
(zamrznjen izdelek) 

66013 RUSTIKALNA BAGETA 270 g
Izdelek iz bele pšenične moke, delno pečen.

25 6.750

Odmrzniti na sobni temp. cca 20 min

Peči na 200°C, 
7–10 min

61271 PŠENIČNA ŠTRUCA S POLNOZRNATO AJDO 500 g – ORGANSKA
Delno pečen izdelek.

12 6.000

Odmrzniti na sobni temp. 
45–60 min.  

Peči na 180–200 °C, 
20–25 min
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iz kislega 
testa

iz kislega 
testa

iz kislega 
testa

iz kislega 
testa
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ŠIFRA 
IZDELKA OPIS IZDELKA ŠT. ENOT/

KARTON NETO G PEKA

66009 CIABATTA 300 g
Izdelek iz bele pšenične moke, delno pečen.

20 6.000
Odmrzniti na sobni temp. cca 60 min

Peči na 200°C, 7–10 min

300023 QUADROTTA ALLE OLIVE 480 g
Kruh iz pšeničnega zdroba durum z olivami, delno pečen.

23 11.000

Odmrzniti na sobni temp.

Peči na 200°C  
cca 15 min 

A001130 AJDOV KRUH Z OREHI 400 g
Posebna vrsta kruha z ajdovo moko in orehi, delno pečen.

16 6.400

Odmrzniti na sobni temp.  

Peči na 
180–200 °C, 20–24 min  

z začetno paro

A000505 STOLETNI KRUH 500 g
Kruh iz mešanice mok in semen, delno pečen.

10 5.000

Odmrzniti na sobni temp.

Peči na  
180–200 °C, 20–24 min  

z začetno paro

A035980 KORUZNI KRUH 500 g
Koruzni mešani kruh, delno pečen.

15 7.500

Odmrzniti na sobni temp.

Peči na 
180–200 °C, 20–24 min  

z začetno paro

63240 HOT DOG ROLL 600 g - brez peke
Niz spojenih hot dog štručk iz kvašenega testa (8 kosov).

6 3.600

Odmrzniti:
50 min na sobni temperaturi

Rok trajanja:  
8 dni

iz kislega 
testa


